Sabies que el pa de Sant Jordi el va crear el forner
barceloni Eduard Crespo 1’any 19807?

T'atreveixes & cuinar-ne un? Es molt facil! Només cal que
segueixis la recepta d’en Jean-Pierre Pi Ferrer!

Per Sant Jordi, no toblidis de « 3
. . gmx ovat
|a rosa, el llibre i els dolgos! di b P 4) =)
tehiaila 93(9 Divideix la
o magea en
treg parte /“.
Ingredients: '3) O
400 gl,‘ Amagsa—ho fine
de farina de forca chlenir una bola
(farina de pa) @ O
Barreja cadaceuna amb
@) 200 ml. d’aigua 0 — e
Fee un volea amb 7
<> 18 gr llevat la farina
Talla amb un ganivet la magea de la
sobrageada en 4 parts iguale i la del
% S gr. de sal formatge en 5 parte igual
Estira cada magea amb

un corré de cuina

“ 40 gr. de nous

120 gr.
de sobrassada
(de Mallorca) 0
5 5
b 80 gr. de formatge Poga una magea al costat de
[altra creant capes. Primer una

de formatge i decprée la de
eobraceada fine a formar lee quatre
Armb la eara de barreg de la senyera
noug, embolica leg

altreg capeg

Deixa que reposi la
masea fing que
doble el volum!
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Poea la magea 4l forn a
1802 durant 30 minuts
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